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Tlumaczenie instrukcji obstugi

Zachowa¢ instrukcie do nastepnego wykorzystania.

[E] FreshWorld”
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€© Tylko uszczelka (Seal Only)

Uszczelnienie worka bez pakowania prézniowego

9 Ustawienie typu zywnosci (Food Attribute setting)
Suszona zywno$¢ (Dry food) - wyjSciowe standardowe lampki kontrolne
pala si¢, normalne pakowanie prézniowe. Ten tryb jest odpowiedni dla
suchej zywnosci lub produktéw, ktére moga by¢ mocno pakowane
prézniowo, np. fasola, ziarna, itp.
Swieza zywnosé (Moist food) - wyjsciowa standardowe lampka kontrolna

pali si¢, odpowiednie do pakowania prézniowego duzych workow. Tryb ten
jest réowniez dostepny dla zywnosci bogatej w wode w malych opakowaniach,

np.: steki, ciasta, itp.
9 Pakowanie prozniowe i uszczelnienie (Vacuum &
Seal)

Przycisk ,,Vacuum” i ,,Seal”: nacisna¢ ten przycisk, urzadzenia pracuje

automatycznie, najpierw prézniowo pakuje i nast¢pnie uszczelnia worki, po

zakonczeniu uszczelniania urzadzenie automatycznie przerywa prace.

G Skasowa¢ (Cancel)

Przez naci$nigcie tego przycisku mozna sterowa¢ procesem pakowania

prézniowego.
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1. Worek powinien by¢ co najmniej
0 5 cm dluzszy niz wymiar zywnosci,
prosto odciaé.

2. Delikatnie ~ umieSci¢ ~ worek
prozniowy na drugie grzejnym bez
jakichkolwiek zagieé. Strona z
tekstura jest skierowana w dol.
(Ostrzezenie:  Sprawdzié¢, czy
koniec worka nie wysuwa si¢ z
komory prézniowej, w przeciwnym
razie pakowanie prozniowe nie
bedzie pomyslne).

3.Przechyli¢ dwie strony oslony w
celu zamkniecia, stycha¢ klikniecie
wskazujace na zaskoczenie zamka.

4. Przez nacis$nigcie ,,Seal Only”
mozna go uszczelnié.

5. Gdy lampka kontrolna ,Seal
Only” zgasnie, uszczelnianie jest
zakonczone. Otworzy¢ oslone i
nastepnie wyjaé szczelnie
zamkniety worek.
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Kompatybilna z pojemnikiem prézniowym i korkiem prézniowym

1. Umiescié¢ zywno$é w pojemniku prézniowym, na
pokrywie oznaczy¢ date przechowywania

2. Polaczy¢ pojemnik z urzadzeniem za pomoca.

3. rury prézniowej i upewnic sie, Ze oba konce rury

pr 3

w przypadku uplywu powietrza podczas pakowania
prézniowego.

3. Nacisng¢ przycisk ,,Vacuum SealL, wida¢, ze
wskaznik w pojemniku opada. Jesli wskaznik
znajduje si¢ na jednym poziomie z pokrywa,
nacisnaé przycisk ,,Cancel”.

4. Ostroznie wyciagna¢ rure prézniows.

5. Jesli nie mozna otworzy¢ pokrywy, oznacza to, Ze
Zywno$¢ jest w prozni

Wskazéwka: Zapisa¢ czas konserwowania na malej
obrotowej tabliczce na pokrywie pojemnika
proéiniowego

How to operate with the vacuum
canister and the vacuum stopper

.Za pomoc3 rury prézniowej podiaczy¢ pojemnik /
korek prozniowa i gniazdo po lewej stronie

2. Nacisna¢ przycisk ,,Vacuum
urzadzenia. seal.

Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie:
1. Odlaczy¢ wtyczke i chroni¢ ja przed
woda. Sciereczka oraz woda z mydlem

@ OSTRZEZENIE
.n:oi{{la wyclz(yécié pierscien uszczelniajacy
1 tacke ociekowy. Jesli urzadzenie bedzie dluzej
2. Pieréciefl usrz.cz.elnia‘jgcy na oslonie wycofane z ruchu,
pakowarki prozniowej jest Przymocowany, zdja¢ pokrywe i nie zamykac jej,
nie nalezy go zdejmowac¢,aby go umyé. aby zapobiec deformacji
3. Uszczelki mozna my¢ woda z mydlem  uszezelki
lub esencja do czyszczenia.
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i ostrych przedmiotow

Polecenia bezpieczenstwa Porady dotyczace

Dla bezpi fstwa i pr
izolacj¢ okresu zywotnoSci urzadzenia,
i bija¢ mikroorganizmy

nalezy przestrzegaé¢ podczas w samej Zywnos$ci
1. Przed uzyciem dokladnie przeczytaé
mieso i gotowane migso powinno by¢ réwniez

. Zabrania si¢ uzywania na mokrej

Eowierzchm lub w §rodowisku zewnetrznym.
amowa¢é

3. Aby zapobiec porazeniu pradem

elektrycznym, nie nalezy wklada¢ elementéw (kabel
zasilajacy, wtyczka) do cieczy. Odlaczyé

gdy urzadzenie nie jest uzywane lub przed
czyszczeniem.

4. Wyciagnaé¢ wtyczke z gniazdka,

cieczy, aby wylaczy¢ urzadzenie i nie pociaga¢ za
zasilajacy.

5. Nie uzywad, jesli jest linia

worka, elektryczna, wtyczka lub urzadzenie jakie$
wady lub uszkodzenia. Kontaktowaé

pakowania

sprzedawce i zaméwi¢ obstuge

posprzedazowa.
prozniowego

. Uzywa¢ tylko do pakowania prézniowego,

nie do innych celow.

grdiniowcgi? o -
. Uwaga: kroétki kabel zasilajacy

zapobiega zwijaniu i dzieci si¢ moga o niego

potkna¢. Podczas zastosowania przedluzacza

podczas

powinien mie¢ wyZsza moc znamionowa

erzcdmiotu niz urzadzenie.
i . ; et

e ur bliz

wp

kuchenki gazowej, indukcyjnej i

a_bu)iekarnika_ elektrycznego. Podczas przenoszenia
cieklych materialow o wysokiej temperaturze
pojemnika prozniowego

nalezy w poblizu urzadzenia zachowac¢ ostrozno$¢.
pokrywa.

9. Po okresie ciaglego uzytkowania nalezy

zrobi¢ przerwe na 20 sekund, aby uniknaé
przegrzania.

uzytkowania

1. Pakowanie proézniowe moze umozliwi¢
zywno$ci przed mikroorganizmami z
powietrza uzytkowania nastepujacych
podstawowych zasad. Zywno$é

latwo psujaca si¢, np.: surowe zawartos¢.

ochlodzone lub zamrozone po pakowaniu
prozniowym. Niska temperatura moze

wzrost mikroorganizméw w samej
Zzywnosci.

2. Nalezy uzywac karbowany wtyczkﬁ,
worek prozniowy dla najlepszego efektu.
3. Jesli do szcezeliny prézniowej z
powietrzem przedostanie si¢ troche
brudu lub czastek Zzywnosci, po kabel

uzyciu trzeba ja wyczyScié.
4. Pomiedzy zywnoscia a krawedzia
pozostawi¢ odstep okolo 7 cm, Zeby

p pr worka pod

proézniowego.
5. Strona uszczelniajaca oryginalnego

worka zostala wykonana przez specjalna
procedure. Dla najlepszego efekt

nie zal y odcinania ory
strony uszczelniajacej.

6. Aby zapobiec skladaniu si¢ worka,

pakowania prézniowego duzego
splaszezy¢.
. Podczas pakowania prézniowego

nalezy ich owina¢ migkkim materialem,
nie doszlo do przebicia worka.

8. W przypadku korzystania z

co najmniej 3 cm pomiedzy Zywnoscia i

Niniejsza instrukcje¢ nalezy zachowaé¢ do wykorzystania w przyszlo$ci.
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Sytuacja Rozwigzanie

Nie funkcjonuje Sprawds, czy zrodlo zasilania jest podiaczone.

Sprawi czy wiacznik Zrédla zasilania dziala prawidlowo.
Sprawdzi¢, czy oslona ur: ia zamyka si¢ w odp i
sposéb.

Nie mozna wstawi¢
otworu worka do
splaszezenia,

komory prézniowej

Upewnic¢ sig, ze przed dysza gazowa jest wystarczajaca przestrzen.
Przytrzymac¢ rekami oba konce otworu worka, aby doszlo do ich rozciagniecia i

karbowang strong na dol.

Uplyw powietrza
lub specznienie

Sprawdzi¢, czy pasek uszczelniajacy nie jest zagiety. Rozciagnaé i wyprostowaé
worki, zeby zapobiec skladaniu.

worka po Sprawdzi¢, czy na linii uszczelniania nie ma zadnych pozostalosci podczas
akowania pr

P . .p =" mokrej Zywnosci. Okruchy beda mialy wplyw na proces uszezelniania.

uszczelnieniu

Jesli w workach znajduja si¢ ostre przedmioty i doszto do przebicia, zastosowa¢ co$
i do ich owinigcia i i i ¢ prézniowo w nowym|

¢ P

worku.
Po przetworzeniu w wysokiej temperaturze warzywa i owoce nalezy
zapakowaé prézniowo i nastepnie przechowywaé w niskiej
temperaturze, poniewaz ich oddychanie prowadzi do specznienia
workéw.

Pasek uszczelniajacy  Podczas ciaglego uzytkowania dochodzi do przegrzania drutu grzejnego, przed
jest stopiony p iem prozniowym nalezy zrobi¢ przerwe na 20 sekund, aby
zapewni¢ jego ochlodzenie.

Instrukcje nalezy utrzymywaé w dobrym stanie. Wspélnie z Toba bedziemy starannie wypelniaé¢
dokumentacje dotyczaca konserwacji, Zeby méc kontrolowaé dzialanie urzadzepia i prace naszego

personelu serwisowego. Dzigkujemy za wspélprace.

Zapis konserwacji

Data konserwacji Personel Podpis uzytkownika -
wykonu_]qc_y Zapis usterek Sposob i wynik konserwacji osoby odpowiedzialnej
konserwacje
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Spis tresci
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2. Jak zrobi¢ worek z rolki - e3
3.Jak pakowaé prézniowo i zamkna¢ worek z zywnoscia............ 4
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6. Polecenia bezpieczenstwa i wskazowki dotyczace pakowania
prézniowego 7

7. Poréwnanie czasu przechowywania bez pakowania prézniowego i z
pakowaniem proézniowym 8

9-10

8. Usterka i konserwacja pakowarki prozniowej

Polecenia dotyczace podgrzewania

1. Rozp ¢ prace po leniu si¢ lampki kontrolne;j.

2. Nie jest mozliwe zatrzymanie przed zga$ni¢ciem lampki kontrolnej i zanikiem
sygnalu dzwigkowego.

3. Wybra¢ przycisk funkceji w zaleznosci od prézniowo pakowanej zywnosci
($wieza/sucha).

4. Nieuzywane urzadzenie nalezy odlaczy¢ od zasilania.

/:\ Porady

Ponizsze zdjecia prezentuja proste schematy
zgodne z rzeczywista zawartosciag pudetka.

1. Tablica sterujaca //

2. Zamek

O o O o N \

Schemat produktu

3. Listwa do pakowania

prozniowego
4. Uszczelka

5. Noz do workéw

O

| =]

:‘%\j
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6. Komora prézniowa
7. Drut grzejny

8. Dysza
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1. Wyja¢ jeden worek i wlozy¢ do
niego zZywnos¢é, utrzymywa¢
okreslona  odleglo$¢  pomiedzy
zywnos$cig a otworem worka.

2. Umiesci¢ worek z Zywno$cia na
komorze prézniowej, ale przed
dysze proézniowa.

3. Lekko zamknaé oslone
pakowarki prézniowej, nacisnaé
zamKknie¢cie zamka, wybraé tryb
zywnosci ,,Dry food” lub ,,Moist
food” i nacisna¢ przycisk ,,Vacuum
& Seal”, urzadzenie nastepnie
pracuje samodzielnie.

Krok 3

4. Otworzy¢ oslone prozniowa, po
zgasnieciu lampki kontrolnej wyjaé
uszczelniong Zywnos¢é.

Przyczyny zepsucia

Rozwiazanie zapewniajace
Swiezo$é

1. Bakterie

W odpowiedniej wilgotnosci (10-70%) i temperaturze

(25-40°C lub 10-60°C), wartosci tlenu i pH, bakterie szybko si¢
namnazajj. Ogélnie rzecz biorae, kazdych 30 minut przez
zwigksza liczbe bakterii. Jesli zywno$¢ byla przechowywana

w temperaturze pokojowej przez 3-4 godziny, bedzie wysoka.
‘Wigkszo$¢ bakterii, ktérych tempo namnazania i aktywnos$é
obnizajg si¢ w iloSci bakterii bardzo temperaturze ponizej 10°C nif
bedzie w stanie rozlozy¢ bialek i thuszczéw w temperaturze 0 °C.

1. pakowanie prézniowe

+ chlodzenie

2. Wysoka temperatura

+ Pakowanie prézniowe

3. Sterylizacja radiacyjna

+ Pakowanie prézniowe
4. Odwodnienie lub suszenie
+ Pakowanie prézniowe

5. Solenie

2. Enzymy

@ Enzymy pochodzenia zwierzecego. Jesli nie dojdzie do infekeji
mikrobiologicznej, migso zepsuje si¢ samo z powodu enzyméw
pochodzenia zwierzecego, przy czym odpowiednia temperatura
wynosi 40 °C. W temperaturach ponizej 10 °C aktywnos$é
enzymé6w spada, jednak enzym lipolityczny jest nadal aktywny

w temperaturze od -30 do -15 °C, a wigc migso i olej, nawet

1. Pakowanie prézniowe

przechowywane w warunkach, pr
zepsuje si¢
Enzymy roélinne, w temperaturze 50 ~ 60 °C, zwykle generuja
kwasna glikolizg, tzw. jelczenie. Bialka rozkladaja si¢ w procesie
glikolizy, gdy amid, kwas, siarkowodér maj3 nieprzyjemny zapach

+
2. Odwodnienie lub suszenie
+ Pakowanie prozniowe

i s trujace. Jelczenie zachodzi pod wplywem dostepu powietrza,
tlenu, promieniowania UV, wody w polaczeniu z enzymami

cukréw, bialka oraz witaminy."

ro$linnymi.
1. Utlenianie 1. Pakowanie prézniowe
@ Tlen jest glowny ikiem p: jacy + chlodzenie

2. Przeciw

2 @ Zywnosé pochodzenia roslinnego, np.: zboza, warzywa, owoce,
itp. W okresie pr 'y ychaja

+ Pakowanie

4. Zakazenie przez owady
Owady, np.: karaluchy, mréwki, muchy oraz inne owady, ktére
. P o ”

1

j‘aj martv‘\"ych lub 2ywycah owadéw powoduja alergi; u ludzi.
Alergiczne reakcje moga by¢ rowniez wywolywane przez rozne
wydzieliny owadow, takie jak wlosy, tuski, wydaliny, itp.

Hie-p
+chlodzenie

Zwykla metoda zachowania SwiezoSci

(1) Chlodzenie kriogeniczne: Chlodzenie ponizej 10-60°C, efekt szybkiego zamrazania jest

lepszy

(2) Sterylizacja w wysokiej temperaturze: Wanny dezynfekujace, stopien sterylizacji 99,9%

(3) Odwodnienie lub suszenie: zawarto$¢ wody w zywnos$ci powinna wynosi¢

mniej niz 10%, np. mleko w proszku, suszona zywnos¢, zboze i

maka.

(4) Sterylizacja radiacyjna: z 2 gramami zrédla odpowiednika radu dla 60 Co,

dawki 20 tysigcy rentgenow, stopien sterylizacji osiaga 100%.

-4- 5) Wzrost ci$nienia osmot; : Solenie, stod. redul wody, drob rojow i
y 3 )
tkanek niezywych, np. w bekonie lub kandyzowanych owocach.
-5
partner.
. . .
o ] ] ] Sytuacja Rozwiazanie
Zamrazanie Przechowywanie bez  Przechowywanie z pakowaniem
pakowania prézniowego prézniowym Fresh World
Migajacy i i prozniowej. ¢ proces na 20 sekund pomiedzy dwoma
migso 6 miesiecy 2-3 lata lampka kontrolna po sobie jacymi cyklami. clagle uruchomi system
uszczelka ochrony przed i i je sie ie i miga
ryby i owoce morza 6 miesigcy 2 lata czerwone $wiatlo. Zatrzymac prace na 20 minut, zeby doszlo do
ia produktu. Pompa prozniowa pracuje ponad 120 sekund,
ie zatrzyma sie ie i miga czerwona $wiatto (patrz ponizej
zupa 3-6 miesiecy 1-2 lata rozdziat
.,Pompa prézniowa pracuje, ale nie dochodzi do pakowania prézniowego”).
ziarna kawy 6-9 miesi 2-3 lata
-9 miesiec 5zni
ecy Pompa prézniowa Wrazie ia worka proznis fetego z worka rozwijanego, ktdrego
chleb 6-12 miesiecy 1-3 lata jest w ruchu, jednak obie strony nie sa uszczelnione, trzeba sprawdzié, czy pierwsza linia
nie wykonuje uszczelniajaca jest ptaska, czy nie. Pozostawié
= - m— pakowania 7 cm wolnej i migdzy z Sciga i worka. Umiescié
Przechowywanie Przechowywanie bez  Przechowywanie prézniowe w proézni g a strone worka licem na dot.
. . N i¢, czy pierscien iajacy nie jest i gorny pierscien
chtodnym srodowisku pakowania prézniowego Fresh World lajacy jest wolny od resztek jedzenia.
- - czy torba nie jest zlozona. Przytrzymat obie strony worka, zeby utrzymaé
migso 2-3 dni 12-13 dni ich plaskosé.
Jesli urzadzenie z zablokowanym zamkiem nie bedzie uzywane przez diuzszy czas,
pierscien uszczelniajacy utraci swoj ksztalt i obni jego nieprzepuszczalnosé
i 6-8 dni dla powietrza. Za pomoca dwéch b h i i é na
ryby i owoce morza 1-3 dni -8 dni 30 minut, aby poprawié $¢ piersci
gotowane migso 3-5 dni 10 dni
PR an oar .;,!ys onre aoug
iaika . . " f o __ Jesli chodzi o dolny pierscief, trzeba go wyja¢, wyczysci¢ i ponownie
Jaj 10-15 dni 30-50 dni Pierscien uszczelniajacy zatozyc.
Normalna temperatura Przechowywanie bez  Przechowywanie z pakowanie| jest obluzowany lub Jesli chodzi o gérny pierscien, trzeba go otrzeé, zatozyé z powrotem i ponownie
prézniowym pakowania prézniowego Fresh World kodzony pro é. Jesli problem nadal wystepuje, trzeba sie zwrécié do naszych dystrybutoréw.
ryz i maka 6 miesiecy 1-2 lata
Efekt ieni Aby i¢ zywnosé o ni ci cleczy, nacisnaé
nie jest i Lseal” do Jesli zawiera duz ilosé cieczy lub chodzi
chleb 1-2 dni 6-8 dni 145 Hiko o ciecz, zamrozic do ia statej ji i i i
prézniowo zapakowat.
i¢, czy tasma i iajaca nie zawiera 6w lub
z e : 2 mines _ resztek jedzenia. Jesli tak, nalezy je usunaé. Jezeli worek jest zlozony, nalezy
orzeszki ziemne i fasola 2-3 miesigce 1-2 lata przytrzymac obie strony worka, aby pozostat plaski.
herbata 3 miesigce 1-2 lata
Sprawdsczy trodtozasitaniazostato
Lampka kontrolna Sprawdzié, czy wiacznik zrédia zasilania dziata prawidiowo
na tablicy sterujacej czy nie. Sprawdzi¢, czy oslona urzadzenia dobrze
Powyzsze dane zalez3 od integralnosci op: ia prozniowego oraz ii $wiezo$ci prozniowo nie swieci. zamyka lub nie.

pakowanego produktu

* pakowanie prézniowe moze w pewnym stopniu przedtuzy¢ okres przechowywania Zywnosci, ale nie

zawsze zapewnia jej $wiezo$¢. Podczas p pr

dezynfekeji i eteru.
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go zaleca si¢ zap

ie niskiej temperatury,
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Moc 110~240 V 50~60 Hz 110 W
Certyfikacja CE/ROHS/FCC
Materialy ABS757

Metody robocze

W pelni automatyczne pakowanie prézniowe,

reczne pakowanie prozniowe i uszczelnianie

Ci$nienie -75 Kpa — -85 Kpa
pakowania
prozniowego
Dlugosé <32cm
uszczelnienia
Wymiary 390X150X67 mm




